*

LAI
UCOMAGNO

Prezzo a persona CHF 140.00

Flute di benvenuto

Amuse Bouche dello Chef
finto pomodoro con riduzione al basilico

ANTIPASTO DI TERRA
Terrina di pollastrella, verza, uvetta, caviale di porto

Carpaccio di manzo marinato, insalatina di stagione e tartufo nero

ANTIPASTO DI MARE
Salmone marinato ai lamponi e cialda croccante al sesamo

Cubo di baccala al nero di seppia, pomodorini confit e gel al limone

PRIMI PIATTI

Rotolino di spinaci, pinoli, parmigiano e passatina di pomodori freschi

Risotto allo zafferano, fiori di zucchine, quenelle di gamberi rossi di Mazara

INTERMEZZO

Sorbetto al Calvados

SECONDI PIATTI
Filetto di manzo, foie gras scottato, pane tostato, lamelle di tartufo nero,

cipolla fondente e verdure baby

DESSERT
Paveé al cioccolato bianco, mousse alla barbabietola e lamponi, spugna al

cacao e menta

A MEZZANOTTE

Brindisi di inizio anno

1908

GROUP

Cotechino e lenticchie

Intrattenimento musicale




