
Cari Clienti, BENARRIVATI!

Siamo felici e orgogliosi di darvi il benvenuto nel nostro ristorante, un luogo speciale 
in cui desideriamo farvi sentire come parte integrante della nostra famiglia culinaria.  
Il vostro tempo con noi è un regalo prezioso, e non vediamo l’ora di condividerlo 

insieme..

Dal nostro primo giorno, abbiamo riversato la nostra dedizione e passione in 
quest’avventura. Il nostro desiderio? Regalarvi non solo un pranzo o una cena, ma 
un’esperienza che accarezzi i sensi, un abbraccio caloroso che solletichi il palato. 

Ogni ingrediente che selezioniamo viene scelto con amore e attenzione, 
per garantirvi sapori unici e piatti indimenticabili.

Desideriamo anche informarvi che utilizziamo un forno a legna, il quale ci permette di 
preparare solo 5 pizze alla volta con un tempo di cottura di 14 minuti. 

Sappiamo che il nostro forno potrebbe non essere il più veloce, ma ciò che lo rende 
speciale è proprio la magia del fuoco 

che conferisce alla pizza unicità e un sapore autentico!

La nostra cucina è basata sulla freschezza e sull’attenzione ai dettagli, 
motivo per cui non abbiamo piatti preconfezionati. 

Vi preghiamo di comprendere che, se desiderate gustare il nostro menù à la carte, 
potrebbe essere necessario attendere almeno 30 minuti. 

Ci scusiamo per eventuali inconvenienze causate dall’attesa, ma siamo fermamente 
convinti che ogni minuto ne varrà la pena.

Ora vi invitiamo a esplorare il nostro menu, ricco di delizie culinarie che abbiamo 
appositamente creato per voi. 

Speriamo che ogni boccone sia una sorpresa di piacere e che possiate vivere 
un’esperienza culinaria davvero memorabile. 

Vi ringraziamo di cuore per la vostra preziosa opinione e il vostro contributo. 
Saremo onorati se, al termine del pasto, potrete dedicarci qualche istante per 

condividere le vostre impressioni, aiutandoci a crescere e migliorare sempre di più.

Vi auguriamo una piacevole esplorazione del nostro menu 
e, soprattutto, BUON APPETITO!



ANTIPASTI

SANDWICH DI TARTARE DI MANZETTA SVIZZERA CRUMBLE DI OLIVE E 
MIONESE ALL’UOVO (100 gr)

SANDWICH DI TARTARE DI MANZETTA SVIZZERA CRUMBLE DI OLIVE E 
MIONESE ALL’UOVO (180 gr)

IL NOSTRO TAGLIERE CASARO DELL’ALPEGGIO

TORTINO DI POLIPO E PATATE CON TERRA DI OLIVE E CAPPERI

iNVOLTINO DI MELANZANE, formaggio dell’alpe E PICCOLE VERDURE
CONCASSÉ DI POMODORO AL BASILICO

PETTO DI ANATRA AL BALSAMICO E TIMO MELOGRANO E 
CHIPS DI PATATE BOUQUET D’INSALATE DI STAGIONE

CHF 26

CHF 39

CHF 22

zuppe/creme

Minestrone di verdure

Zuppa di cipolle con crostone al formaggio

CHF 14

CHF 14

CHF 28

CHF 22

CHF 28



CHF 26

CHF 22

CHF 24

CHF 24

Secondi  piatti
il cordon bleu di maiale (250 gr), PATATINE FRITTE E 
VERDURE DI STAGIONE

Il luco-maxi- burger (200 gr), PAN PIZZA FARCITO CON CARNE DI MANZO CH,
INSALATA VERDE, POMODORINI, CIPOLLE ROSSE, BACON CROCCANTE, FORMAGGIO 
D’ALPE, UOVO AL TEGAMINO, SALSA BARBEQUE E PATATINE FRITTE

IL POLLO AL CESTELLO DEL RELAIS E LA SUA SALSA, PATATE FRITTE
E VERDURE DI STAGIONE

IL FILETTO DI MANZO (CH 180 GR) BARDATO AL prosciutto crudo DELL’ALPE PIORA, 
RIDUZIONE AL MERLOT DEL TICINO, TORTINO DI PATATE E VERDURE DI STAGIONE

CARRÉ DI AGNELLO IN CROSTA DI ERBE DI MONTAGNA, SALSA ALLA SENAPE,
MORBIDO DI PATATE E VERDURE DI STAGIONE

FILETTO DI BACCALÀ IN OLIO COTTURA, POLENTA TICINESE 
E CIPOLLA CROCCANTE

CHF 34

CHF 32

CHF 30

CHF45

CHF 42

CHF 38

primi  piatti 

i tortelloni di ricotta e spinaci, burro, nocciola, salvia croccante 
e parmigiano 

il risotto alla zucca, castagne e polvere di liquirizia 

gli gnocchi di patate e barbabietola, crema di piSELLI
e formaggio dell’alpe

le tagliatelle ai funghi porcini e pesto di erbette di montagna



Insalatone
verde / mista

Greca
Insalata verde, pomodori, cetrioli, peperoni, cipolle rosse di Tropea, 
olive taggiasche e feta greca

Caprese
Pomodoro, mozzarella di bufala D.O.P., basilico fresco, olio, sale e pepe

Caesar salad
Insalata lattuga, pomodori, scaglie di Grana Padano, pollo grigliato
e la sua salsa

CHf 7/8

CHf 18

CHf 18

CHf 18



Primi  piat ti
Spaghetti, penne, gnocchi con salsa a scelta:

Pomodoro  
Bolognese

Secondi  piat ti
l’Impanata di dumbo
Impanata di pollo servita con patatine fritte

le patatine fritte bimbo
Servite con ketchup e mayonnaise

CHF 8

CHF 10

M E N U  b i m b i 

Dessert fatti  in casa
il tiramisu’ classico al mascarpone 

Tortino al cioccolato con cuore morbido, 
sorbetto al MANDARINO 

la nuvola di panna cotta in cialda croccante
e frutti di bosco in salsa

la tarte tatin tiepida 
con gelato alla vaniglia del madagascar 

CHF 10

CHF 12

CHF 12

CHF 10

CHF 5



ROMANA
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, 

olive, origano

TONNO E CIPOLLE

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

Gorgolotta
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, zola

CALZONE

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, uovo

GRECA

pomodoro, mozzarella, olive taggiasche,
pomodorini, feta

TIROLESE
pomodoro, mozzarella, speck, zola, porcini

BOSCAIOLA
mozzarella, funghi misti, formaggella della Valle

fior di latte, proscitto crudo, rucola, pomodori-
ni, zola e scaglie di grana

Qualora voleste aggiungere qualche 
ingrediente, vi informiamo che questo avrà 
un costo supplementare

Pizza mignon - 2 CHF

LE NOSTRE PIZZE

MARINARA
pomodoro, origano, aglio

MARGHERITA
pomodoro, mozzarella

PROSCIUTTO
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

4 STAGIONI
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
olive, funghi, carciofi

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
olive, carciofi, peperoni, funghi, acciughe

GOLOSA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
mascarpone

DIAVOLA

pomodoro, mozzarella, salame piccante

NAPOLI
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

PARMIGIANA 
pomodoro, mozzarella, melanzane, 
parmigiano, basilico

VEGETARIANA
pomodoro, mozzarella, verdure miste 
grigliate

CHF 13

CHF 14

CHF 18

CHF 18

CHF 19

CHF 18

CHF 19

CHF 22

CHF 16

CHF 16

CHF 18

CHF 19

CHF 16

CHF 19

CHF 20

CHF 18

CHF 18

DISPONIBILE 
solo a CENa



Succhi  di  frutta
succhi di frutta disponibili nei gusti:
arancia / ananas / pesca / albicocca / 
pera / mirtillo

Soft Drink
Gazzose Ticinesi
limone /mandarino

Coca cola / coca cola zero

Tè freddo
limone / pesca

Aranciata
amara / dolce 

Schweppes Tonic

Bitter Lemon 

San Bitter 
bianco / rosso 

Tè e TISANE
tè nero classico

tè rosso

tè verde

tè di menta

camomilla

tazza: CHF 3.50 / teiera: CHF 5.- 

Il  nostro caffè
Espresso

ESPRESSO DOPPIO

MACCHIATO
tazza grande: supplemento CHF 1.-

caffè CREME
tazza grande: supplemento CHF 1.-

ESPRESSO decaffeinato
tazza grande: supplemento CHF 0.80

orzo/ ginseng
tazza grande: supplemento CHF 0.80

Espresso corretto
tazza grande: supplemento CHF 0.50

Cappuccino

Cappuccino Deca / orzo / Ginseng

Mini cappuccino

latte macchiato

ovomaltina

cioccolata
al latte/ fondente/ bianca

Acqua minerale
Acqua Naturale/frizzante (1 l)

Acqua Naturale/frizzante (0.5 l)

Acqua Naturale/frizzante (0.33 l)

Acqua Naturale/frizzante (0.25 l)

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 8.-

CHF 3.50

CHF 5.50

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.-

CHF 3.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.20

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 3.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-



Le nostre birre
Appenzeller
alla spina

PANACHÉ

birra artigianale
della valle

birra analcolica appenzeller

25 cl

33 cl

50 cl CHF 6.-

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 7.-

APERITIVI
Martini
bianco / rosso

Campari
bitter / soda

Cynar

relais apero

Aperol Spritz

campari Spritz

mela Spritz

lemon spritz

hugo

negroni

Amari  e  liquori
Montenegro

Appenzeller 

Jägermeister

Averna

Amaro del Capo

Limoncino (2 cl)

Nocino di nostra produzione (2 cL)

Sambuca

Amaretto diSaronno

Baileys

BRaulio

Braulio riserva

AVERNA

RAMAZZOTTI

vecchia romagnaCHF 5.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 5.-

CHF 6.-

CHF 7.-

CHF 6.-

CHF 5.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 9.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 8.-

CHF 7.-

CHF 8.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 6.-

25 cl

33 cl

50 cl CHF 6.-

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 5.-



GIN (4 cl )  & Tonic
Hendrick’s 

Hendrick’s Lunar

Deux Frères Dry Gin

Saigon Baigur

breil pur london dry gin

 

Acquaviti  (2 cl )
Williams

Kirsch

Vielle prune Williamine

apricotineCHF 15.-

CHF 15.-

CHF 8.-

CHF 15.- CHF 8.-

CHF 15.- CHF 8.-

CHF 15.- CHF 8.-

Grappe ticinesi  (2 cl )
Famiglia Monico Dongio 

grappa “barricata” CHF 8.-

CHF 8.-Whisky (4 cl )
siceram original swiss whisky familie 
schwarz

CHF 8.-



Caro ospite,

su richiesta, i nostri collaboratori saranno ben lieti di informarla in merito agli 
ingredienti contenuti nelle nostre pietanze che potrebbero causare allergie o 
intolleranze alimentari. Potete richiedere loro la nostra carta allergeni.

Nel caso in cui fosse già a conoscenza di allergie o intolleranze, la preghiamo di 
avvisare il nostro staff. Saremo a vostra disposizione per evitare spiacevoli disguidi.

Ringraziandola per la sua attenzione e collaborazione, le ricordiamo che i prezzi 
esposti sono già comprensivi di IVA.

BUON APPETITO!


